
ZAŁĄCZNIK Nr 2 

 

TABELA – WYKAZ ASORTYMENTU 
 

Nazwa zadania: 

 „Sukcesywne dostawy różnych produktów spożywczych dla potrzeb 

Młodzieżowego Ośrodka Wychowawczego „Dom na Szlaku” im. gen.  

T. Kutrzeby w Załuskowie do dnia 31 grudnia 2024 roku „  

 

Nazwa i adres Wykonawcy: 

 

 

 

....................................................................................................................................................... 

 

 

Lp 

 
Nazwa towaru 

Jedn. 

miary 

Max. 

ilość 

Cena 

jednostkowa 

brutto 

Wartość brutto 

=kol 4 x kol 5 

1 2 
3 4 5 6 

1.  
Cukier kryształ - op. 1 kg 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 
kg 

800   

2.  

Herbata ekspresowa - op. 100 torebek x 2g, po 

zaparzeniu esencjonalny napar, wyraźnie 

wyczuwalny smak herbaty, torebki opakowane 

oryginalnie, po zaparzeniu kolor ciemnobrązowy, 

bez obcych zapachów 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
50   

3.  

Kakao - op.100-200 g, niskotłuszczowe, zawartość 

nie mniej niż 10% tłuszczu kakaowego, extra 

ciemne. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
20   

4.  
Kasza jęczmienna wiejska średnia – op. 1 kg 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 
kg 

130   

5.  
Kasza manna – op. 1 kg 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 
kg 

120   

6.  

Ketchup łagodny - op. 0,5- 1 kg, skład: koncentrat 

pomidorowy nie mniej niż  45%, woda, cukier, 

seler, cebula, skrobia kukurydziana, sól, ocet, kwas 

cytrynowy, przyprawy, benzoesan sodu 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
100   



7.  
Kwasek cytrynowy (sypki)- op.0,1-1kg 

Waga i nazwa handlowa 
kg 

 

10 
  

8.  
Liść laurowy - op. 10-500 g/1 szt. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 
g 

1500   

9.  
Majeranek otarty - op. 100- 1000 g/1 szt. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 
g 

2000   

10.  

Majonez - op. 0,5 - 1 kg, skład: olej roślinny, 

żółtka jajka nie mniej niż 6%, ocet, musztarda, 

cukier, sól, przyprawy, zawartość tłuszczu nie 

mniej niż 80%, regulator kwasowości (kwasek 

cytrynowy). 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
100   

11.  

Makaron SPAGHETTI - op. 0,5 - 3 kg, skład: 

mąka pszenna semolina 100%, woda. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
45   

12.  

Makaron nitka krótka cięta - op. 0,5 - 3 kg, 

długość 5- 6 cm, grubość 3-4 mm, skład: mąka 

pszenna semolina 100%, woda. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
100   

13.  

Makaron świderki -  op. 0,5 - 5 kg, skład: mąka 

pszenna semolina 100%, woda, rozmiar makaronu: 

długość: 40-50mm, średnica 8-10mm, grubość: 1-

1,20 mm. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
180   

14.  

Mąka pszenna typ 550 poznańska - op. 1 kg, 

konsystencja sypka, bez grudek, barwa biała z 

odcieniem żółtym, wilgotność nie większa niż 

15%. 

 

kg 
450   

15.  
Olej uniwersalny rzepakowy - op. 1 - 3 litry. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 
l 

200   

16.  

Oregano suszone- op.0,1-0,5 kg, wysuszone liście 

i kwiatostany rośliny, zapach przyjemny, 

aromatyczny, delikatny i korzenny lekko gorzkawy 

smak. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

g 
1000   

17.  

Pieprz mielony czarny naturalny - op. 0,5-1 kg, 

wyrazisty, ostry aromat i piekący smak, 

wyprodukowany z całych ziaren bez szypułek, 

twardych, jednorodnych o ostrym i aromatycznym 

zapachu i czarno-brązowej barwie. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

g 
4000   

18.  

Płatki  kukurydziane - op. 0,5-1kg, - produkt 

otrzymany z ziaren kukurydzy, struktura i 

konsystencja sypka, płatki niepokruszone, bez 

grudek, barwa złotożółta z różnymi odcieniami, 

smak i zapach charakterystyczny dla płatków 

kukurydzianych lekko słodki. 

kg 
50   



Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

19.  

Płatki owsiane - op. 0,5-1kg, - produkt otrzymany 

z ziaren owsa, struktura i konsystencja sypka, 

płatki niepokruszone, bez grudek, barwa jasna, 

smak i zapach charakterystyczny dla płatków 

owsianych 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
100   

20.  

Przyprawa do drobiu - op.0,5- 1 kg - smak i 

zapach ziołowy, z nutą majeranku i kurkumy, 

zawartość soli do 40%, skład nie mniej niż: 

papryka 18%, cebula suszona 6%, czosnek 5%, 

majeranek 3%, pieprz 3%, seler suszony 3%, 

kolendra, tymianek, natka pietruszki, imbir, 

kozieradka, kardamon, pieprz cayenne, liść 

laurowy, kurkuma. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
3   

21.  

Przyprawa gyros -  op: 0,5-1kg, smak i zapach 

ziołowy, zawartość soli do 15%, skład: nie mniej 

niż: cebula 42%, papryka 9%, czosnek 4%, 

oregano 3%, kolendra 3%, rozmaryn, gorczyca, 

cukier, pieprz Cayenne. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
1   

22.  

Przyprawa warzywna -  op 0,5-5 kg, smak i 

zapach ostry, przyprawowy, zawartość soli do 

70%, skład nie mniej niż: marchew 4%, cebula 

1%, natka pietruszki 0,7%, czosnek 0,5%, seler 

0,5%, lubczyk, kurkuma, papryka czerwona, 

koperek, pomidor suszony. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
10   

23.  

Przyprawa do sałatek (sos sałatkowy) op. 10 – 

50 g - skład: miks ziół w różnych proporcjach 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

g 
1000   

24.  

Rodzynki sułtańskie - op. 0,5 - 1 kg, suszone 

owoce winogron,  

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
4   

25.  
Ryż zwykły biały – op. 500g – 1kg 

Waga i nazwa handlowa: ………………………. 
kg 

190   

26.  
Sól warzona spożywcza jodowana - op 1 kg 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 
kg 

100   

27.  

Ziele angielskie - op. op. 10-20 g,  silny zapach, 

gorzki, korzenny smak. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

g 
1000   

28.  

Dżem owocowy w słoikach - op.200 - 500 g, 

niskosłodzony, smak: śliwka, wieoloowocowy, 

malina, owoce lasu, brzoskwinia, morela, 

truskawkowy, wiśnia, czarna porzeczka, 

pomarańczowy 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 
130   



29.  

Ananas konserwowy plastry w lekkim syropie - 

op.300-600 ml, ok 10 plastrów  w opakowaniu, 

kolor żółty, konsystencja twarda, zalewa słodka, 

zgodnie z normą PN-A-77610:1996. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

l 20   

30.  

Brzoskwinia konserwowa połówki w lekkim 

syropie - op.800-1000 ml, połówki brzoskwiń 

mięsiste, bez pestek, konsystencja twarda, zalewa 

słodka. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

l 20   

31.  

Fasolka czerwona konserwowa- op. ok 400 ml, 

ziarna czerwone, całe, nie zepsute, zalewa typowa, 

bez obcych zapachów, zgodne z normą PN-V-

74016:2001. 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

l 5   

32.  

Groszek zielony konserwowy - op. 300 - 450 ml, 

kolor zielony, soczysty, ziarna całe, nie zepsute, 

bez obcych zapachów, zgodne z normą 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

l 25   

33.  

Koncentrat pomidorowy 30% - op. 800-1000 ml, 

konsystencja stała w formie pasty, kolor czerwony, 

zgodnie z normą PN – 77601 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

l 70   

34.  

Kukurydza konserwowa - op. ok 400 ml, ziarna 

młodej kukurydzy luzem w zalewie konserwującej, 

ziarna całe nieuszkodzone, zalewa barwy żółtawej 

i żółta, opalizująca lub mętna z osadem tkanki 

roślinnej na dnie opakowania, konsystencja miękka 

– wyrównana, smak i zapach – charakterystyczny 

dla kukurydzy bez obcych smaków i zapachów, 

zgodnie z normą PN-A-77807  

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

l 30   

35.  

Ogórek konserwowy cały - op.900-1000 ml, 

skład: ogórek 60 %, ocet 10 %, cukier 5 %, sól 2 

%, woda 22 %, przyprawy 1 %, termin 

przydatności do spożycia min. 12 miesięcy, 

produkt spożywczy otrzymany ze świeżych 

ogórków, przypraw aromatyczno – smakowych, 

zalanych zalewą octową z dodatkiem soli i cukru, 

utrwalony przez pasteryzację w opakowaniu 

hermetycznie zamkniętym, struktura – dość luźno 

ułożone całe ogórki, jędrne, chrupkie, 

powierzchnia ogórków wolna od uszkodzeń 

mechanicznych i plam chorobowych, na przekroju 

poprzecznym widoczne słabo wykształcone 

nasiona, ogórki powinny być proste w kształcie 

l 30   



foremnym zbliżonym do walca o długości od 6,0 

do 8,0cm, smak i zapach – charakterystyczny dla 

ogórków konserwowych słodko – kwaśny z 

wyczuwalnym smakiem i aromatem przypraw, 

wygląd zalewy – jasnożółta, klarowna z lekką 

opalizacją, dopuszcza się osad pochodzący z 

przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy, itp.), 

zawartość soli kuchennej nie więcej niż 1,5 % wag,  

zgodnie z normą PN-A-77801 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

36.  

Budyń bez cukrem – op. 50 – 100 g; smak 

waniliowy i śmietankowy 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 15   

37.  

Cukier puder – op. ok 400 g 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 5   

38.  

Cukier waniliowy – op. ok. 30 g 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

g 5000   

39.  
Cukierki czekoladowe mieszane –op.500-1000g 

Waga i nazwa handlowa:………………………….. 
kg 5   

40.  

Cukierki czekoladowe z galaretką owocową – 

op. 500 – 1.000 g 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 5   

41.  
Cynamon mielony- op.ok.15-30g 

Waga i nazwa handlowa:………………………… 
g 200   

42.  

Czekolada mleczna – op. 100g, z nadzieniem, 

minimum 25% miazgi kakaowej,  różne smaki 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 4   

43.  

Galaretka owocowa w proszku – op. ok 70 – 100 

g, różne smaki 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 10   

44.  

Kisiel – op. 30 – 50 g, różne smaki 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 10   

45.  
Szczaw konserwowy op.ok.350-500ml 

Waga i nazwa handlowa………………………… 
l 50   

46.  

Filety śledziowe / z makreli w sosie 

pomidorowym – op. ok 150 – 200 g, masa ryby 

minimum 50% 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

kg 50   

47.  

Margaryna uniwersalna do celów kulinarnych- op. 

250-500g, 75% tłuszczu, bez cholesterolu i 

chemicznych konserwantów 

Waga i nazwa handlowa 

kg 20   



48.  

Proszek do pieczenia – op. ok 15 – 40 g 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

g 2500   

49.  

Woda mineralna niegazowana – op. 500 ml 

Waga i nazwa handlowa: 

………………………………. 

l 120   

 

SUMA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ ZADANIA W PLN: 
 

Wszystkie produkty spożywcze muszą być wysokiej jakości, bez konserwantów i uszkodzeń, 

z okresami ważności odpowiednimi dla danego asortymentu. 

 

Cena netto: ……………………….. PLN 

 

Cena brutto: ……………………….. PLN 

 

……………………………………………………………………………………… 

(cena brutto słownie) 

 

miejscowość………………………………. dnia ..........................   

 

 

 

 

 

imię, nazwisko (pieczęć) i podpis/y osób/ osoby 

upoważnionej/ych do reprezentowania Wykonawcy 


