Szkota Podstawowa nr 4 im. Marszatka Jozefa Pitsudskiego
Adres szkoly: 34-500 Zakopane, ul. Janoséwka 15A, 15B
tel/fax 18 201 18 26

e - mail szkoly: sp4zakopane@wp.pl

Zalacznik nr 1 do umowy — Opis Przedmiotu Zamoéwienia (OPZ)

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Wspdlny Stownik Zamowien CPV:

- 55524000-9 - Ustugi dostarczania positkéw do szkot,

- 55523100-3 - Ustugi w zakresie positkow szkolnych,

- 55521200-0 - Ustugi dowozenia positkow,

- 55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow,

- 55321000-6 Ustugi przygotowywania positkéw,

- 55322000-3 Ustugi gotowania positkdw.

2. Przedmiotem zamdéwienia jest Swiadczenie ustugi polegajacej na zapewnieniu catodziennego zywienia dla
uczniow Szkoty Podstawowej nr 4 im. Marszatka J6zefa Pitsudskiego w Zakopanem, tj. przygotowanie i
dostarczenie na potrzeby stotéwki szkolnej gorgcego positku: obiadu dwudaniowego z kompotem zgodnie z
obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa.

3. Szczegétowy opis przedmiotu zaméwienia:

3.1. Przedmiotem zaméwienia jest swiadczenie ustug polegajgcych na przygotowaniu i dostarczeniu - na
potrzeby stotéwki szkolnej - gorgcego positku: obiadu dwudaniowego.
3.2. Zamawiajgcy planuje, ze:

- dziennie nalezy dostarczy¢ ok. 90 obiaddw,

- w okresie od dnia podpisania umowy (Zamawiajgcy przewiduje, ze podpisanie umowy nastgpi na
poczatku stycznia 2024 roku) a zakonczenia na dzien 19 czerwca 2024 roku, nalezy dostarczy¢
okoto 9 090 positkéw (tj. 101 dni nauki x 90 szt.).

- w okresie korzystania przez Zamawiajgcego z prawa opcji (zgodnie z pkt. 3.2.1 SWZ tj. od dnia 03
wrzesnia 2024 roku do 19 grudnia 2024 roku, nalezy dostarczy¢ okoto 6 750 positkéw (tj. 75 dni
nauki x 90 szt.).

3.3. Zastrzega sie mozliwos$¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw do 15%. Ewentualne
zmiany ilosci zamawianych obiadéw Zamawiajgcy zgtaszaé¢ bedzie Wykonawcy najpdzniej do godziny 9:00
danego dnia.

3.4. Dostawa obiadoéw bedzie odbywacé sie poczawszy od dnia podpisania umowy do dnia 19 czerwca 2024 r.
od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem okresu przerw Swigtecznych, ferii szkolnych, wakacji i dni
ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki - 0 godzinie 11:20.

3.5. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu odbedzie sie o
innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

3.6. Wykonawca dostarczat bedzie w ostatni dzien tygodnia, tygodniowy jadlospis z podaniem
sktadnikéw wagowych (gramatury) potraw wraz z wykazem alergenéw, jakie moga wystepowaé w
positkach - do wiadomosci Zamawiajgcego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania, jakosci
obiadéw zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

3.7. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami prawa.

3.8. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczehnstwie zywnos$ci i zywienia (Dz.U. z 2015 r. poz. 594) igcznie z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy.

3.9. Bezwzglednie nalezy przestrzegaé norm na skfadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia
dzieci i mtodziezy.

3.10. Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:

3.10.1. zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kalorycznos¢ nie mniej niz 150 kcal,
3.10.2. drugie danie: gramatura nie mniej niz 450 gram i kalorycznos¢ nie mniej niz 450 kcal,
3.10.3. Obiad musi spelnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:
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a) powinien zawiera¢ produkty z nastepujacych grup srodkdéw spozywczych: produkty zbozowe
lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub produkty mleczne, mieso, ryby, jaja, orzechy,
nasiona roslin strgczkowych i inne nasiona oraz ttuszcze;

b) powinien dostarcza¢ 30% cafodziennego zapotrzebowania energetycznego, zgodnie z
aktualnymi normami zywienia przy wyliczeniu $redniowazonej normy dla danej grupy
uczniéw.

3.10.4. Przygotowujgc obiady nalezy stosowac:

1. produkty zbozowe lub ziemniaki (przetworzone):

a. o niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajgce nie wiecej niz 0,12 g sodu lub rownowazne;j
ilosci soli na 100 g lub na 100 ml $rodka spozywczego lub o obnizonej zawartosci
sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu lub wartosci rownowaznej dla soli wynosi co
najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym produktem,

b. zwierajgce nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu gotowego do spozycia,

c. trzylubwiecejréznych produktow z tej kategorii srodkéw spozywczych w positkach
obiadowych w tygodniu,

d. nie wiecej niz jedng porcje potrawy smazonej z tej kategorii srodkéw spozywczych w
tygodniu, przy czym do smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci
kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawarto$ci kwasow wielonienasyconych
ponizej 40%;

2. warzywa:

a. surowe lub przetworzone,

b. bez dodatku cukréw i substancji stodzgcych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr
1333/2008,

c. w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajgce nie wiecej
niz 0,12 g sodu lub réwnowaznej ilosci soli na 100 g lub na 100 ml srodka spozywczego
lub o obnizonej zawarto$ci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu lub wartosci
réwnowaznej dla soli wynosi co najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym produktem, z
wytgczeniem produktdw poddanych naturalnej fermentacji mlekowej, takich jak:
kwaszona kapusta lub kwaszone ogérki,

d. w przypadku warzyw suszonych: bez dodatku cukréw i substancji stodzacych
zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008, soli oraz ttuszczu, €) jedng lub
wiecej porcji warzyw kazdego dnia w positku obiadowym,

e. trzy lub wiecej porcji surowych warzyw w positkach obiadowych w tygodniu,

f. trzy lub wiecej roznych warzyw w positkach obiadowych w tygodniu;

3. owoce:

a. surowe lub przetworzone,

b. bez dodatku cukréw i substancji stodzgcych zdefiniowanych w rozporzgdzeniu (WE) nr
1333/2008,

c. w przypadku owocoéw suszonych: bez dodatku cukréw i substancji stodzgcych
zdefiniowanych w rozporzgdzeniu (WE) nr 1333/2008, soli oraz ttuszczu, Dziennik Ustaw
—5—-Poz. 1256

d. jedng lub wiecej porcji owocow kazdego dnia w positku obiadowym,

e. trzy lub wiecej réznych owocow w positkach obiadowych w tygodniu;

4. mieso, ryby, jaja, orzechy, nasiona roslin strgczkowych i inne nasiona:

a. przy czym w przypadku orzechdéw i nasion: bez dodatku cukréw i substancji stodzacych
zdefiniowanych w rozporzgdzeniu (WE) nr 1333/2008, soli oraz ttuszczu,

b. jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii Srodkéw spozywczych kazdego dnia,

porcje ryby co najmniej 1 raz na dwa tygodnie,

d. przy czym do smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawarto$ci kwasow
jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow wielonienasyconych ponize;j
40%,

e. przy czym nie wiecej niz jedng porcje potrawy smazonej w ciggu tygodnia

o
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5. tluszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane lub ich
mieszanki; w przypadku smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci kwasow
jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwaséw wielonienasyconych ponizej 40%;

6. mleko lub produkty mleczne zawierajgce nie wiecej niz 10 g cukrow w 100 g/ml produktu
gotowego do spozycia,

7. inne napoje:

a. woda — naturalna woda mineralna nisko- lub $rednio zmineralizowana, woda zrédlana
lub woda stotowa,

b. soki owocowe, warzywne, owocowo-warzywne: — w porcjach nieprzekraczajgcych 200
ml, — bez dodatku cukréw i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu
(WE) nr 1333/2008 w przypadku sokéw warzywnych i owocowo- warzywnych, — o niskiej
zawartosci sodu/soli, tj. zawierajgce nie wiecej niz 0,12 g sodu lub réwnowaznej ilosci
soli na 100 g lub na 100 ml srodka spozywczego lub o obnizonej zawartosci sodu/soli, {j.
obnizenie zawarto$ci sodu lub wartosci réwnowaznej dla soli wynosi co najmniej 25% w
poréwnaniu z podobnym produktem,

c. koktajle owocowe, warzywne, owocowo-warzywne na bazie mleka,

8. inne produkty:

a. sol: —w procesie przygotowania positku jest stosowana sél o obnizonej zawartosci sodu
(sodowo-potasowa),
ziota lub przyprawy $wieze lub suszone bez dodatku soli,
zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane z naturalnych sktadnikéw bez uzycia koncentratéw
spozywczych, z wytgczeniem koncentratéw z naturalnych skfadnikéw,
d. zawierajgce nie wiecej niz 10 g cukréw w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia,
e. zawierajgce nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia.
Wazna jest estetyka potraw i positkow.
Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno- epidemiologiczne w
zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Obowigzkiem Wykonawcy jest
przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkéw, kazdego
dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce
przepisdw dotyczgcych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.
Transport positkdw powinien odbywac¢ sie w termosach zapewniajgcych wtasciwg ochrone i temperature
oraz jakos¢ przewozonych potraw (termosy powinny by¢é dublowane — przy dostawie obiadu wymieniane
petne na puste) srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci. Dostarczenie positkéw z
miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane bedzie przez Wykonawce na jego
koszt.
Zamawiajgcy posiada witasne naczynia (talerze, sztucce).
Zamawiajgcy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkow dzieciom korzystajgcym z ustug stotowki szkolne;.
Koszty zwigzane z wydawaniem obiadéw, myciem naczyn i termoséw, sprzgtaniem stotéwki ponosi¢
bedzie Zamawiajgcy — nie nalezy tych kosztéw ujmowac do kalkulacji ceny obiadu.
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