Zalacznik nr 6 do Procedury bezpieczenstwa na terenie Szkoty Podstawowej Nr 1 w Milanéwku w zwigzku
z epidemig COVID-19

Procedura wykonywania i monitorowania codziennych prac
porzadkowych.

L. Cel procedury:

1. Zapewnienie bezpiecznych oraz higienicznych warunkéw uczniom oraz kadrze
sprawujacej nad nimi opieke.

2. Zminimalizowanie ryzyka rozprzestrzeniania sie koronawirusa.

Il Opis postepowania:

1) W wyznaczonym przez dyrektora miejscu znajduje sie harmonogram wykonywania
codziennych prac porzadkowych dotyczacych:

a. dezynfekcji toalet,

b. dezynfekcji zabawek i sprzetu w budynku oraz na terenie szkoty,

C. utrzymywania w czystosci ciggéw komunikacyjnych i dezynfekcji powierzchni
dotykowych: poreczy, klamek oraz powierzchni ptaskich i wigcznikow,

d. utrzymywania w czystosci sali, w ktérej przebywajg dzieci i dezynfekciji
powierzchni dotykowych: poreczy, klamek oraz powierzchni ptaskich, w tym
blatow, krzeselek, klawiatury i wiacznikdw, a takze stojakébw na rowery
umieszczonych na terenie szkoty,

e. utrzymania w czystosci pomieszczen kuchennych.

2) Osoby odpowiedzialne za wykonywanie codziennych prac porzadkowych
w wyznaczonych przez dyrektora rejonach, potwierdzajg wtasnorecznym podpisem
wykonanie przydzielonych czynnosci we wskazanym
w harmonogramie czasie;

3) Wyznaczona przez dyrektora osoba monitoruje wykonywanie codziennych prac
porzadkowych, oraz sprawdza podpisy na wywieszonych harmonogramach;

4) Pracownicy odpowiedzialni za utrzymanie czystosSci systematycznie (zgodnie
z harmonogramem) dezynfekuja powierzchnie dotykowe: porecze, klamki, wtaczniki
Swiatta, uchwyty, porecze krzeset i powierzchnie plaskie, ze szczego6lnym
uwzglednieniem utrzymywania w czystosci ciggéw komunikacyjnych — myja podtogi z
dodatkiem ptynéw dezynfekujacych;

5) Toalety dezynfekowane sg na biezgco (zgodnie z harmonogramem);

6) W pomieszczeniach szkoty oraz na jej terenie po kazdorazowym uzyciu zabawek i
pomocy dydaktycznych oraz sprzetu sportowego, np. klocki, ksigzki, pitki, skakanki,
obrecze wyznaczona osoba dokladnie czysci je i dezynfekuje,

a dopiero potem przekazuje do uzytku innemu dziecku;

7) Dezynfekcji po kazdym uzyciu poddawane sg rowniez przedmioty lub sprzety
wykorzystywane do prowadzenia zajec;

8) Przed oraz po kazdym positku pracownicy odpowiedzialni za utrzymanie czystosci w
szkole dezynfekuja stoty i porecze krzeset;

9) Wyznaczona osoba myje naczynia i sztu¢ce w zmywarce z dodatkiem detergentu
w temperaturze minimum 60 stopni lub poddaje je procesowi wyparzania,
dezynfekuje rowniez wozki, stuzace do odstawiania uzytych talerzy i sztuccéw;

10) Przeprowadzajac dezynfekcje pracownicy przestrzegajg zalecen producenta,
znajdujacych sie na opakowaniu srodka do dezynfekcji. Szczeg6lng uwage zwracajg
na czas niezbedny do wywietrzenia zdezynfekowanych pomieszczen, przedmiotéw
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tak, aby dzieci nie byly narazone na wdychanie oparéw S$rodkdéw stuzgcych do
dezynfekcji;

11) Pracownicy kuchni przestrzegajg warunkow higienicznych wymaganych przepisami
prawa, odnoszgcych do funkcjonowania zbiorowego zywienia;

12) Utrzymujg wysoka higiene mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan produktow,
sprzetu kuchennego, naczyh stotowych oraz sztuécow;

13) Po zakoriczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzety i pomieszczenia
zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni;

14) Naczynia i sztuéce myja w zmywarce z dodatkiem detergentu w temperaturze
minimum 60 stopni lub poddajg procesowi wyparzania,

15) Szef kuchni dba o czysto$¢ magazynu spozywczego. Wstep do magazynu ma tylko
szef kuchni i intendent.



